Mork chokladfudge

MORK CHOKLADFUDGE
Ger ca 40 bitar
TILLAGNINGSTID:

25 minuter
Vi anvande en brodform med métten: 278 cm.

160 g mork choklad (vi anvande 80% choklad sttad med kokossocker fran Renée Voltaire)

400 g kondenserad kokosmjolk (Renée Voltaire, alt. Kung Markatta)
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Inlagget innehaller reklam genom annonsankar for Bodystore, Hemkdp och Bagaren & Kocken.




Mork chokladfudge

Mork chokladfudge

Forsvinnande goda, sa kan man bast beskriva M ork chokladfudge med mustig smak av choklad.

Passar lika bratill jul som annars under aret nar man blir sugen pa hérlig choklad.
Sa har gor du

e Klaen form med bakplatspapper, vi anvande en brodform som & 27 x 8 cm

Hall upp den kondenserade kokosmjdlken i en bunke och vispalror ihop den sa den blir slét
Smalt chokladen Gver ett vattenbad pa spisen

Hall den smélta chokladen 6ver den kondenserade kokosmj6lken i bunken

Vispalrér ihop till en harlig chokladkram

UNDER VART TAK

KOKBOCKER

REN & NATURLIG MAT
NYTTIGARE GOTT

o Tillsatt &tavaniljpulver och blandalite till
e Hall ner chokladkramen i formen med bakplatspapper och slétatill sdden fordelar sig jamnt i formen
e Stro palite flingsalt
e Stall ini frysen minst en timme innan du tar ut den och skér fina kuber med hérlig Mérk chokladfudge
Forvaradin chokladfudge i en lufttét burk i frysen eller i kylskapet i vantan pa njutning!
Tips! Du kan variera din chokladfudge med olika smaker och med olika halt pa chokladen.

Ar du sugen pamer godis salét dig inspireras av andra goda r ecept pa godis hér i Paleoskafferiet Under vart tak.

Paleo sa gott och sa enkelt!

PS: vissaav ingredienserna ar |ankade till webbutiken Bodystor e, Hemkdp och husgeraden &r lankade till
webbutiken Bagaren & Kocken
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Licensierade kostradgivare inom Paleo och lagkolhydratkost,
it /m.  kokboksfrfattare samt hdlso- och matinspiratérer.
< ~

Ren och naturlig mat ligger oss varmt om hjartat. Vi har funnit var vag till
halsa genom Paleo och brinner nu fér att hjalpa andra med kost och halsa
genom eft ursprungsperspektiv.


https://at.bagarenochkocken.se/t/t?a=1048502774&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=morkchokladfudge%2Bbunke&url=https://bagarenochkocken.se/baktillbehor/bunkar-och-skalar/stadter-bunke-med-grepp-rostfritt-stal-2000-ml/
https://track.adtraction.com/t/t?a=158453212&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=morkchokladfudge%2Bmorkchoklad&url=https://www.bodystore.com/choklad-med-80-kakao-80-g/A35448-18.html
https://www.undervarttak.se/product-category/bocker/
https://www.paleoskafferiet.se/category/glass-och-godis/
https://track.adtraction.com/t/t?a=158453212&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=morkchokladfudge
https://track.adtraction.com/t/t?a=1479128955&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=morkchokladfudge
https://at.bagarenochkocken.se/t/t?a=1048502774&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=morkchokladfudge

