Peppar kakscookies

PEPPARKAKSCOOKIES
Ger ca 16 cookies
TILLAGNINGSTID:

25 minuter*

1,5d mandelsmor

0,5dl kokossocker

2 msk pepparkakskrydda

ltsk &ktavaniljpulver

1lst &ggvita

HUSGERAD

M &ttsats

Bunke

Kakstampel

* Tiden fOr att gora eget mandelsmor &r inte medraknat i tillagningstiden.

Allergiinformation: Receptet innehaller &gg och mandel.

Inlagget innehaller reklam genom annonslankar for Bodystore, Hemkop och Bagaren & Kocken.




Peppar kakscookies

Peppar kakscookies

Denna Pepparkakscookies & helt naturligt fri fran gluten, mejerier och vitt socker. En perfekt kaka att njuta av till
kaffet och gloggen i advent och jul.

Med sin vuxna smak kommer denna Pepparkakscookies bli en succé!

Gor aven ett besok pa bloggen och tadel av varatankar kring receptet Pepparkakscookies.

Sa har gor du

e GOr en omgang med vart M andelsmor eller anvand fardigt Mandelsmar frén butik (du kan d& behtva
tillséttalite salt i mandelsmoret)

e Sétt ugnen pa 175 grader

¢ Blanda samman samtligaingredienser i en bunketill en deg

KOP VARA
KOKBOCKER

REN & NATURLIG MAT
NYTTIGARE GOTT

¢ Rulladegen till bollar

e Lagg paen pla med bakplatspapper

e Tryck till varje boll med en kakstampel. En stekspade gér ocksa bra eller en gaffel om du sa onskar
e Graddamitt i ugneni 12-14 minuter tills de kénns torra.

e Taut kakorna och lagg 6ver dem paett galler och |t svalna

¢ Nu & dina Pepparkakscookies redo att avnjutas!

Forvaramed fordel 1 frysen och taupp nér det & dax for glogg eller kaffei advent och jul.


https://www.undervarttak.se/pepparkakscookies/
https://www.paleoskafferiet.se/eget-mandelsmor/
https://track.adtraction.com/t/t?a=158453212&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies%2Bmandelsmor&url=https://www.bodystore.com/mandelpasta-330-g/A2221-438.html
https://track.adtraction.com/t/t?a=158453212&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies%2Bhimalayasalt&url=https://www.bodystore.com/himalayan-crystal-salt-eko-100-g/A1116-38.html
https://at.bagarenochkocken.se/t/t?a=1048502774&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies%2Bbunke&url=https://bagarenochkocken.se/baktillbehor/bunkar-och-skalar/stadter-bunke-med-grepp-rostfritt-stal-2000-ml/
https://www.undervarttak.se/product-category/bocker/
https://www.paleoskafferiet.se/applemustglogg/

Peppar kakscookies
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Tid att njutal

PS: vissa av ingredienserna &r lankade till webbutiken Bodystor e, Hemkdp och husgeréden ar lankade till
webbutiken Bagaren & Kocken

v A Paleo for ett halsosammare liv!
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[ | Licensierade kostradgivare inom Paleo och lagkolhydratkost,
-0\ /e kokboksforfattare samt halso- och matinspiratorer.
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(@\\ //%\ Ren och naturlig mat ligger oss varmt om hjartat. Vi har funnit var vag till
05‘}?“ F"". halsa genom Paleo och brinner nu for att hjalpa andra med kost och halsa
genom ett ursprungsperspektiv.



https://track.adtraction.com/t/t?a=158453212&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies
https://track.adtraction.com/t/t?a=1479128955&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies
https://at.bagarenochkocken.se/t/t?a=1048502774&as=1143340010&t=2&tk=1&epi=pepparkakscookies

